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Context

El distrito de Chota constituye una de las zonas mas pobres de la region de Cajamarca. Ella se ubica en la
“cabecera” de la gran cuenca Chancay-Lambayeque, que discurre hasta la costa peruana. Este espacio se
caracteriza por la predominancia de la pequefia economia campesina, basada en la produccion agropecuaria. Esta
se basa en recursos naturales limitados e ineficientemente utilizados, lo que se agudiza por la alto riesgo climatico
en la que viven. Pese a estas condiciones, cientos de familias han comenzado a desarrollar importantes iniciativas
dirigidas a producir leche y derivados lacteos aprovechando asi, las oportunidades que el mercado local y regional
les ofrece para mejorar sus ingresos. Favorecen e ello los procesos de participacion ciudadana en la gestion del
desarrollo local, en el marco de la regionalizacion. En los 5 afios que LWR viene apoyando a esta zona, la
inversiones en el mejoramiento de pastos, en el manejo del ganado lechero y la elevacion de su productividad, se
han visto dinamizados. Por ello se considera importante fortalecer esta tendencia.

The Project Anticipated Results

El proyecto busca mejorar los ingresos de los - 350 campesinos, atendidos por el programa, introducen
campesinos de la zona alto andina del distrito de una vision empresarial en el manejo de sus sistemas de
Chota, a partir del mejoramiento de la produccion de produccion e incrementan la productividad de su ganado
leche y fortalecimiento de la cadena productiva lechero.

artesanal del queso. A nivel de las familias se busca
mejorar la productividad del ganado lechero y la
transformacion en “quesillo” mejorando los pastos,

- 5 botiquines veterinarios brindan servicios privados de
sanidad y manejo animal a los campesinos.

promoviendo el riego tecnificado y el manejo de - 350 familias conocen y aplican técnicas de manejo de
suelos y servicios de asistencia técnica. A nivel de ordefio e introducen buenas practicas de higiene en la
los centros de produccion de quesos se buscara manipulacion de la leche.

mejorar sus capacidades y medios de transformacion,
mediante el acondicionamiento de sus espacios
fisicos e implementandolos con equipos minimos

- 150 familias implementan técnicas de conservacion de
quesillos con sistemas de refrigeracion artesanal.

que permita producir quesos de calidad. El proyecto | - 5 centros locales de produccion artesanal de quesos se
busca fortalecer la organizacion de los campesinos y gestionan empresarialmente, mejoran sus sistemas de
crear sinergias con el municipio y los sistemas produccion y calidad de quesos y se articulan con los
financieros formales para mejorar los servicios. productores locales.
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Funding in US Dollars:
2006 2007 2008 2009 Total
LWR 41,994 70,124 42,099 22,418 176,635




